SĮU PROGRAMA
TECHNOLOGINIŲ ĮGŪDŽIŲ UGDYMO VEIKLA
I ugdymo metai
Paskirtis: sudaryti sąlygas visiems mokiniams įgyti gyvenimui būtinų praktinių, problemų sprendimo įgūdžių ir gebėjimų, mokytis įvairių technologijų, atrasti dominančią sritį ir vadovaujantis dizaino principais kurti, planuoti karjerą. 
Tikslas: sudaryti prielaidas mokiniams įgyti praktinių ir teorinių žinių reikalingų namų ruošoje, vystyti sugebėjimą spręsti praktines problemas, supažindinti su nesudėtingais technologiniais procesais dirbant su konstrukcinėmis medžiagomis iš popieriaus/kartono/plastiko. 
Uždaviniai: išsiugdyti technologinius gebėjimus dirbant su konstrukcinėmis medžiagomis iš popieriaus/kartono /plastiko; gaminant nesudėtingus užkandžių patiekalus; tvarkant virtuvės įrangą, darbo/valgymo zonas; rūšiuojant atliekas. Puoselėti saugios aplinkos ir darbo vertybines nuostatas.
	Kompetencijų ugdymas 
	Rezultatai
	Turinys 

	Pažinimo; kūrybiškumo; skaitmeninė; 
socialinė, emocinė ir sveikos gyvensenos 

	Gebės atpažinti buitinėje aplinkoje naudojamas konstrukcines medžiagas pagal išorinius požymius; pasirinkti tinkamas konstrukcines medžiagas dirbiniams gaminti; laikytis saugaus darbo principų ir rūpintis savo bei greta esančiųjų saugumu, sveikata; skirti įrankius pagal jų atliekamas funkcijas; atlikti nesudėtingus technologinius procesus gaminant dirbinius iš popieriaus, kartono, plastiko; rūšiuoti ir tvarkyti atliekas.
	1. Tema. Konstrukcinės medžiagos (popierius, kartonas, plastikas), jų asortimentas ir savybės.
2. Tema. Darbo aplinka, darbo priemonės ir saugus darbas.
3. Tema. Gaminių konstravimas ir technologinės gamybos sekos.
4. Tema. Dirbinių priežiūra.
5. Tema. Atliekų tvarkymas.

	Komunikavimo; kultūrinė; 
pilietiškumo 

	Žinoti buityje naudojamų daiktų paskirtį ir mokėti jais naudotis; gebėti atlikti paprastas namų ruošos užduotis: padengti stalą valgymui, sudėti indus į indaplovę arba išplauti juos rankomis, sudėti produktus į šaldytuvą ar spinteles, nuvalyti stalą po valgio; mokėti naudoti valymui skirtas priemones.
	1. Tema. Savitvarka.
2. Tema. Virtuvės priežiūra.


	Pažinimo; kūrybiškumo; skaitmeninė; socialinė, emocinė ir sveikos gyvensenos 
	Gebėti organizuoti darbo aplinką; saugiai ir racionaliai vartoti švaros ir higienos priemones; parinkti darbo priemones, produktus, organizuoti darbo vietą, taupiai, nuosekliai, kokybiškai ir saugiai gaminti patiekalus, sutvarkyti darbo vietą; serviruoti pusryčių ir vakarienės stalą; tinkamai tiekti įvairius patiekalus į stalą.
	1. Tema. Šaltieji užkandžiai.
2. Tema. Karštieji užkandžiai.
3. Tema. Pusryčių ir vakarienės stalo dengimas. Etiketas.

	Mokymo(si ) pasiekimų 
vertinimas (įsk.)
	Asmens pažanga savarankiškam gyvenimui; įgytos kompetencijos.

	Mokymo(si) metodai
	Individualus darbas ir grupėse, brėžinių kopijavimas, konstravimas,  modeliavimas, matavimas, pjovimas, šlifavimas, dažymas, dirbinių surinkimas, reklama, ekspozicijos rengimas, patiekalų ruošimas, stalo dengimas, virtuvės tvarkymas.

	Mokymo(si) medžiaga ir priemonės  
	Medžiaga gaminimui, vaizdo projektorius, interaktyvi lenta, žirklės; rankinis siaurapjūklis; pirografas; 3D pieštukas; švitrinis popierius; klijai; lakas; dažai;  virtuvės įranga; darbo priemonė stalo serviravimui; švaros priemonės.

	Teorinio ir praktinio mokymo(si) vietos
	Technologijų kabinetas, mokomoji virtuvė, parduotuvės, mokyklos vidaus ir lauko  erdvės, kavinės.


II ugdymo metai
Paskirtis: atsižvelgiant į mokinių poreikius ir gebėjimus, sudaryti sąlygas visiems mokiniams (neskirstant jų pagal lytį) įgyti gyvenimui būtinų praktinių, problemų sprendimo įgūdžių ir gebėjimų, mokytis siuvimo/siuvinėjimo/nėrimo/mezgimo/vilnos vėlimo technologijų, atrasti dominančią technologijų sritį ir vadovaujantis dizaino principais kurti, planuoti karjerą. 
Tikslas: sudaryti prielaidas mokiniams įgyti praktinių ir teorinių žinių reikalingų namų ruošoje, vystyti sugebėjimą spręsti praktines problemas, supažindinti su nesudėtingais technologiniais procesais dirbant su austinėmis/neaustinėmis tekstilės medžiagomis. 
Uždaviniai: išsiugdyti technologinius gebėjimus dirbant su austinėmis/neaustinėmis tekstilės medžiagomis; gaminant nesudėtingus mėsos/žuvies pagrindinius patiekalus; tvarkant virtuvės įrangą, darbo/valgymo zonas; rūšiuojant atliekas. Puoselėti saugios aplinkos ir darbo vertybines nuostatas.
	Kompetencijų ugdymas 
	Rezultatai
	Turinys 

	Pažinimo; kūrybiškumo; skaitmeninė; 
socialinė, emocinė ir sveikos gyvensenos 

	Gebės atpažinti buitinėje aplinkoje naudojamas austines tekstilines medžiagas; pasirinkti tekstilės dirbinį/rankdarbį iš austinių medžiagų; nupiešti būsimo tekstilės dirbinio/rankdarbio eskizą; atlikti veiksmus bei sujungti dirbinio dalis į vientisą gaminį; atlikti apdailos darbo operacijas; siuvinėti rankdarbį taikant pagrindinius siuvinėjimo dygsnius; atlikti rankdarbių priežiūrą.
	1. Tema. Austinės medžiagos, jų asortimentas ir savybės.
2. Tema. Darbo aplinka, darbo priemonės ir saugus darbas.
3. Tema. Gaminių konstravimas ir technologinės gamybos sekos.
4. Tema. Rankdarbių priežiūra. 

	Komunikavimo; kultūrinė; 
pilietiškumo 

	Gebės atlikti namų ruošą; saugoti maisto produktus; tinkamai prižiūrėti buitinę techniką naudojantis švaros priemonėmis; rūšiuoti atliekas; taikyti nesudėtingus drabužių bei avalynės priežiūros būdus.
	1. Tema. Savitvarka.
2. Tema. Virtuvės priežiūra.
3. Tema. Atliekų tvarkymas.


	Pažinimo; kūrybiškumo; skaitmeninė; socialinė, emocinė ir sveikos gyvensenos 
	Gebės organizuoti darbo aplinką ir atlikus darbą ją sutvarkyti; tinkamai naudoti švaros ir higienos priemones; parinkti darbo priemones, produktus, organizuoti darbo vietą, taupiai, nuosekliai, kokybiškai ir saugiai gaminti patiekalus; serviruoti pietų stalą; tinkamai tiekti įvairius patiekalus į stalą.
	1. Tema. Pagrindiniai mėsos patiekalai.
2. Tema. Pagrindiniai žuvies patiekalai.
3. Tema. Pietų stalo dengimas. Etiketas.

	Mokymo(si) pasiekimų 
vertinimas (įsk.)
	Asmens pažanga savarankiškam gyvenimui; įgytos kompetencijos.

	Mokymo(si) metodai 
	Pamoka, aiškinimas, iliustravimas, demonstravimas, individualus  praktikos darbas, darbas grupėse, brėžinių kopijavimas, konstravimas, modeliavimas, matavimas, kirpimas, siuvimas, siuvinėjimas, lyginimas, vilnos vėlimas, reklama, ekspozicijos rengimas, pagrindinių patiekalų ruošimas ir tiekimas į stalą, stalo dengimas, virtuvės įrankių/indų/įrangos tvarkymas, atliekų rūšiavimas.

	Mokymosi medžiaga ir priemonės 
	Vaizdinė medžiaga dirbant su austinėmis/neaustinėmis tekstilės medžiagomis; savitvarką; mėsos/žuvų pagrindinių patiekalų ruošimo technologinius procesus; virtuvės tvarkymą; vaizdo projektorius; interaktyvi lenta; austinės/neaustinės tekstilės medžiagos; žirklės; lygintuvas; siuvamoji mašina; adata; vąšelis; virbalai; darbo priemonės virtuvėje, švaros priemonės.

	Teorinio ir praktinio mokymo(si) vietos
	Technologijų kabinetas, mokomoji virtuvė, parduotuvės, mokyklos vidaus ir lauko  erdvės, kavinės.



III ugdymo metai
Paskirtis: atsižvelgiant į mokinių poreikius ir gebėjimus, sudaryti sąlygas visiems mokiniams (neskirstant jų pagal lytį) įgyti gyvenimui būtinų praktinių, problemų sprendimo įgūdžių ir gebėjimų, mokytis darbo su konstrukcinėmis medžiagomis iš medienos technologijų, atrasti dominančią technologijų sritį ir vadovaujantis dizaino principais kurti, planuoti karjerą. 
Tikslas: sudaryti prielaidas mokiniams įgyti praktinių ir teorinių žinių reikalingų namų ruošoje, vystyti sugebėjimą spręsti praktines problemas, supažindinti su nesudėtingais technologiniais procesais dirbant su konstrukcinėmis medžiagomis iš medienos. 
Uždaviniai: išsiugdyti technologinius gebėjimus dirbant su konstrukcinėmis medžiagomis iš medienos; gaminant nesudėtingus šventinius patiekalus; tvarkant virtuvės įrangą, darbo/valgymo zonas; rūšiuojant atliekas. Puoselėti saugios aplinkos ir darbo vertybines nuostatas.
	Kompetencijų ugdymas 
	Rezultatai 
	Turinys 

	Pažinimo; kūrybiškumo; skaitmeninė; 
socialinė, emocinė ir sveikos gyvensenos kompetencijos

	Gebės pasirinkti tinkamas konstrukcines medžiagas praktiniams darbams; laikytis saugaus darbo principų; skirti įrankius pagal jų atliekamas funkcijas; atlikti nesudėtingus technologinius procesus; tinkamai atlikti pagrindinius konstrukcinių medžiagų detalių jungimo būdus.
	1. Tema. Konstrukcinės medžiagos iš medienos, jų asortimentas ir savybės.
2. Tema. Darbo aplinka, darbo priemonės ir saugus darbas.
3. Tema. Gaminių konstravimas ir technologinės gamybos sekos.
4. Tema. Dirbinių priežiūra.
5. Tema. Atliekų tvarkymas.

	Komunikavimo; kultūrinė; 
pilietiškumo kompetencijos

	Gebės taikyti praktines ir teorines žinias namų ruošoje; tinkamai saugoti maisto produktus; prižiūrėti buitinę technika naudojantis specialiomis cheminėmis valymo priemonėmis; tvarkyti ir prižiūrėti savo gyvenamąjį būstą, taikyti nesudėtingus drabužių bei avalynės priežiūros būdus.
	1. Tema. Savitvarka.
2. Tema. Drabužių priežiūra.


	Pažinimo; kūrybiškumo; skaitmeninė; socialinė, emocinė ir sveikos gyvensenos kompetencijos
	Gebės organizuoti darbo aplinką; saugiai ir racionaliai vartoti švaros ir higienos priemones; parinkti darbo priemones, produktus; taupiai, nuosekliai, kokybiškai ir saugiai gaminti patiekalus; serviruoti šventinį stalą; tinkamai tiekti įvairius patiekalus į stalą; rūšiuoti atliekas.
	1. Tema. Šventiniai patiekalai.
[bookmark: _GoBack]2. Tema. Šventinio stalo dengimas. Etiketas.

	Mokymosi pasiekimų 
vertinimas (įsk.)
	Asmens pažanga savarankiškam gyvenimui; įgytos kompetencijos.

	Mokymosi metodai 
	Pamoka, aiškinimas. iliustravimas, demonstravimas, individualus 
praktikos darbas, darbas grupėse, brėžinių kopijavimas, konstravimas, 
modeliavimas, matavimas, pjovimas, šlifavimas, dažymas, dirbinių 
surinkimas, reklama, ekspozicijos rengimas, šventinių patiekalų ruošimas ir tiekimas į stalą, stalo dengimas, virtuvės įrankių/indų/įrangos tvarkymas.

	Mokymosi medžiaga ir priemonės 
	Dirbinių iš medienos pavyzdžiai; vaizdinė medžiaga apie darbą su konstrukcinėmis medžiagomis iš medienos; drabužių priežiūrą; šventinių patiekalų ruošimo technologinius procesus; virtuvės tvarkymą, fanera, žirklės; rankinis siaurapjūklis; pirografas; 3D pieštukas;  karštų klijų pistoletas, lakas; dažai; darbo priemonės virtuvėje; darbo priemonės stalo serviravimui, švarai.

	Teorinio ir praktinio mokymo( si) vietos
	Technologijų kabinetas, mokomoji virtuvė, parduotuvės, mokyklos vidaus ir lauko  erdvės, kavinės.
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